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Ich bin Gértner. Fiir mich hitte es keinen besseren Beruf
geben konnen. So eng mit der Natur zu arbeiten und dabei
sinnvoll Produktives zu tun, ist ein richtig schones Ding.
Nahrungsmittel zu schaffen, die diesen Namen im
wortlichen Sinne verdienen, ist ein essentieller Prozess.
Mein Anliegen ist, dies so zu tun, dass kreative Koche
damit etwas schaffen, das fiir mich viel mit Kunst zu tun
hat. Hochster Genuss braucht hochwertigste Rohstoffe.
Seit Jahren versuche ich diese zur Verfligung zu stellen.

2000 habe ich zusammen mit Ralf Hiener das Unter-
nehmen , Essbare Landschaften” gegriindet. Heute heifst
die Gértnerei , Schnelles Griinzeug”. Das Sortiment ist
noch exklusiver: essbare Wildkrauter und Bliiten, seltene
Gewiirzkrauter, Gemiiseraritidten und wildes Obst.

2017 habe ich die Gartnerei um einen Betriebszweig
erweitert und gleich neben den Anbaufldchen das
Zentrum fiir Gemiisefermentation im Trebeltal gegriindet.
Es ist die erste Manufaktur in Deutschland, die nicht nur

Weifskohl fermentiert, sondern auch anderes Gemiise.
Olaf Schnelle

Olaf Schnelle wird in seinem Vortrag die modernen
Ansitze der Landbewirtschaftung in seiner Gartnerei und
die Grundlagen der Gemiise-Fermentation vorstellen.



